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Terrine de sanglier aux coings & salade 17.-

Terrine de chevreuil aux noisettes & salade 17.-

Carpaccio de cerf 17.-
Airelles & fruits d’automne

Pty

Civet de chevreuil aux notes épicées 35.-
sauce au vin rouge

Filet mignon de sanglier 40.-
Sauce grand Veneur

Jarret de chevreuil en cuisson lente 40.-
Jus corsé

Médaillon de chevreuil 43.-
Sauce grand Veneur

Filet mignon de cerf 45.-
Sauce Aronia

Tous nos plats de chasse sont accompagnés de:
Spiitzli, choux rouges, marrons. choux de Bruxelles,
poire a Botzi, chutney de courge, confiture d’airelles

pomme cuite, raisins et coing

G- Cotbearde

Selle de Chevreuil en deux services 65.-
des 2 personnes

Rable delicyre 48.-
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